Rownowaga i dojrzatosc to silna
podstawa funkcjonowania browaru

— Dynamika polskiego rynku piwa wciqz pozostaje bardzo
duza. Jak w tej sytuacji odnajduje si¢ Browar Kormoran?
— Za nami ¢wieré¢wiecze dzialalnosci. Z tej perspektywy

moge powiedzie¢, ze czas, kiedy zaczynalismy dzialalnos¢
i dzien dzisiejszy, to jakby dwa zupelnie inne swiaty. Gdy

Niezawodna oferta
dla kazdej wielkoScl browardw

potrzebujacych pary:

* Elektryczne wytwornice
pary o wydajnosci
od 5 do 150 kg pary/h

Wytwornice pary
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olej o wydajng

od 50 do 3000 kg pary/h

Kolly parowe paz, LPG,
olej 0 wydajnosciach
od 200 do 5000 kg pary/h
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i dystrybutorem wytwornic
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Rozmowa z Pawlem Blazewiczem
z Browaru Kormoran

Browar Kormoran rozpoczynal dziatalnos¢, w naszym rego-
nie funkcjonowalo 10 innych browaréw. Byl tez czas, ze na
piwnej mapie regionu byli§my osamotnieni i zmuszeni do
walki na §émier¢ i Zycie z monopolizacja rynku. Na szcze¢scie
udato si¢ to wszystko przetrwac i najtrudniejsze lata dla pol-
skiego browarnictwa za nami. Dzi§ mozemy si¢ cieszy¢, ze
polskie lokalne browarnictwo odradza si¢, a obok trwajacego
od 25 lat Kormorana takze na Warmii i Mazurach kietkuja
male zaklady, ktére uzupelniaja piwna mape Polski.
Dzisiejsza sytuacja na rynku jest dla nas powodem
do satysfakeji. Zainteresowanie piwem wysokiej jakosci,
warzonym w malych lokalnych czy regionalnych browa-
rach — wcigz ro$nie. Widac¢ rosnace zainteresowanie piwami,
ktore maja pewng warto$¢ dodana: sa réznorodne, oferuja
zr6znicowane doznania smakowe, wytwarzane sa w sposob
rzemiesIniczy odlegly od wielkoprzemystowych technolo-
gii, a czesto takze posiadajg dodatkowe walory — np. maja
mniejsza zawartos¢ alkoholu czy s3 wolne od glutenu.
Oferowanie piw spelniajacych takie wymagania jest zgod-
ne z filozofig i sposobem naszej pracy, dlatego moge $miato
powiedzie¢, ze nastaly dobre czasy. Pozostaje nam tylko cie-
szy¢ sie, ze Browar Kormoran jako jeden z pierwszych obral
taka droge i z uporem na niej trwal. Oczywiscie nie udatoby
si¢ nam tego dokona¢ w pojedynke. Na szcze¢scie mieliSmy
po naszej stronie naszych wspéipracownikéw, z ktérymi Ia-
czy nas nie tylko biznes, ale takze sposéb patrzenia na Swiat,
a przede wszystkim Konsumentéw, dla ktérych pracujemy
kazdego dnial
— Skoro sytuacja rynkowa jest pozytywna, a swiadomos¢ klien-
tow rosnie, warto zapytac, w jaki sposéb mozna zainteresowac
klientow swojq ofertq?
— Najprostsza metoda zwrdécenia na siebie uwagi jest zapewne
wzbudzanie sensacji, nieustanne nowinki, zmiennos¢ oferty
czy pogon za najnowszymi trendami rynkowymi. Oczywiscie
wszystkie te narzedzia, jezeli sq dobrze wykorzystywane,
stanowia duza wartos¢ dla rynku. Jednak dla nas w Browarze
Kormoran sg one niewystarczajace. My staramy si¢ wykorzy-
sta¢ nasze doswiadczenie i know how. Budujac oferte naszych
piw ktadziemy olbrzymi nacisk na to, zeby kazda pojedyncza
warka byta produktem najwyzszej jakosci i rtéwna pozo-
statym warkom piwa w danym stylu. Staly, wysoki poziom
oferowanych piw jest bowiem podstawa do budowania relacji
z konsumentem opartej na zaufaniu. W chwili obecnej nie
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jest sztukg wrzuci¢ na rynek warke piwa i ja odsprzedac.
Prawdziwa sztuka jest zaoferowaé piwo, po ktére konsument
be¢dzie z checig niejeden raz wracat i ktére bez zawahania
bedzie mogt poleci¢. I my staramy si¢ realizowac takie dzia-
tania.

Takie funkcjonowanie na rynku umozliwia nam
rownowaga i dojrzalos¢. Rownowaga to budowanie oferty
w taki sposob, zeby kazdy mogt znalezZ¢ w niej cos dla siebie
i na kazda okazje. Natomiast dojrzatos¢ browaru to panowa-
nie nad produkcja i calg droga powstawania piwa — poczaw-
szy od pola, sadu czy pasieki, skad pozyskiwane sg surowce,
przez caly proces produkcji od warzenia po rozlew, az po
pewnos¢ efektu — piwa przelewanego do szkla konsumenta.
W Kormoranie bacznie obserwujemy najnowsze rynkowe
trendy i poznajemy piwa, ktore zrodzily si¢ z najnowszych
pomystow. Jednak z drugiej strony, jezeli wlaczamy je do
oferty, to tylko wéwczas, gdy
sami wiemy na ich temat
wszystko. Nasza dojrzaloéc to
takze oferowanie piwa, gdy
jest ono w optymalnej formie.
W przypadku piw, ktére maja
by¢ $wieze, oznacza to krétkie
trzymiesi¢czne okresy trwatosci.
Natomiast oferowane przez nas
piwa mocne i ekstraktywne sg
odpowiednio lezakowane. Czasy
lezakowania przekraczajace
pot roku, a czasem zblizajace
sie do dwoch lat, nie sg dla nas
niczym specjalnym. Obce jest
nam wypuszczanie na rynek
piwa, ktore nie jest jeszcze na
to gotowe i przerzucanie cz¢Sci
odpowiedzialnosci na konsu-
menta. Jezeli chcemy, by nasz
browar byt synonimem dobrego
rzemiosta, musimy holdowac
wszystkim dobrym rzemieslni-
czym zasadom.

— Faktycznie w tych stowach
stychac odpowiedzialnosc za
oferowany produkt i dojrzalq
troske o piwo. A jak to wyglada,
gdy przelozy sig to na codzienne
Jfunkcjonowanie browaru?

PACOVSKE STROJIRNY, a. s.
Nadrazni 697, 395 01 Pacov
Tel.: +420 565 410 111

co w sferze aromatu i smaku moze zaoferowac¢ piwo nowej
fali, a z drugiej strony chcieliSmy da¢ mozliwos¢ ograniczenia
zawartosci alkoholu czy kalorycznosci. Wejscie na rynek z pi-
wem, ktore nie jest radlerem, zawiera 1% alkoholu (a wigc
nie jest produktem bezalkoholowym), jest wlasnie przejawem
rownowagi pomiedzy jego smakiem i aromatem a korzyscia-
mi plynacymi z niskiego ekstraktu, bazowania na stodach
zytnich i ciekawego zlozenia chmieli odmian polskich oraz
tych z USA. Jak si¢ okazalo, ludzie potrzebowali takiego
piwa i towarzyszy im ono ciagle. Nie spoczelismy jednak na
laurach. Chcielismy zaoferowac kolejne lekkie piwa. I kolejny
raz staraliSmy si¢ podejs¢ do tego w sposob indywidualny.
Znajac profil I na 100 postanowiliSmy uzupelni¢ go o dodat-
kowe elementy. Uzupelni¢, nie skierowaé na zupelnie inne
tory. Postawilismy na mi6d i sok z pigwowca. Jednak nie zro-

bilismy z tego piwa miodowego z nuta pigwowca. W sposob
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STROJIRN

%

- Latwo to przelozy¢ na .
codzienng pracg, jezeli funk- |nf0@paCOVSke.CZ I SAFICHEM U rou |]l
cjonowanie twojego browaru WWW.paCOVSke.CZ

jest wynikiem, w jaki sposob
postrzegasz $wiat i chcesz w nim
funkcjonowac. Wigze si¢ to
z ogromng odpowiedzialnoscia,
ale jest takze wielka satysfakcja.
Symbolem odpowiedzialne-
go dzialania Browaru Kormoran
moze by¢ oferowanie I na 100
lekkiej zytniej APA. Wypuszcza-
jac to piwo na rynek chcielismy
dokonac syntezy wszystkiego,
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$wiadomy miodem dodali$my nieco pelni i delikatnosci, zas
pigwowcem uzupelnilismy rzeskos$¢ i pijalnos¢. Zmienilismy
wiele, ale nie pozbylismy si¢ kregostupa naszego niskoalko-
holowego przeboju. Widzimy potrzebg oferowania kolejnych
talkich piw, a to oznacza, ze nasze laboratorium pracuje pelng

para.

— Skoro tak dzieje si¢ w przypadku piw lekkich, to jak wyglqg-
da to przy piwach najmocniejszych?

— W jednej z naszych wczesniejszych rozméw wspominalem
juz, ze moc piwa nie jest wskaznikiem naszego zaangazowa-
nia w realizacji danego pomystu. Jezeli chodzi o nasze podej-
Scie, jest ono niezmienne. Oczywiscie, dojrzale podejscie do
piw o wysokich ekstraktach ma inaczej rozlozone akcenty:
Myélq, ze warto w tym miejscu wspomnie¢ 0 niesamowitej
przyjemnosci patrzenia na rozwo6j piw ekstraktywnych jak na
rozwoj dzieci. Kazde z takich piw jest na poczatku pomyslem
bazujacym na jakim$ klasycznym stylu: porterze, barley wine
czy braggocie. Uwarzonemu w tym stylu piwu dajemy si¢
rozwija¢ samodzielnie, poznajemy, obserwujemy zachodza-
ce w czasie dojrzewania zmiany, ukladanie si¢ bukietu czy
smaku. Dopiero po odpowiednio dlugim czasie — na pewnym
etapie rozwoju takiego piwa — zaczynamy prac¢ nad ukie-
runkowaniem go w taki spos6b, aby uwypukli¢ jego walory.
Uwypukli¢, a nie zmieni¢, zakry¢ bazg. Szukamy tez czego$
wyjatkowego, oryginalnego. Jezeli mamy pomyst, ktéry
wywodzi si¢ z polskiej tradycji piwowarskiej czy kulinarnej,
to zawsze chcemy opiera¢ si¢ na nim. Czasami mysle, ze

jest to podobne do poszukiwania diamentéw. Wpierw czas
powoduje przemiang surowcow w ciekawe piwo — jak czas
przemienial wegiel w diament. Natomiast drugim etapem
jest domykanie kompozycji, ktére przypomina praceg szlifie-
rza. Dzigki niej mozemy obserwowa¢ powstawanie piwnych
brylantow.

— Brzmi pigknie... az slinka cieknie. Wracajqc jednak do
codziennosci. Jakie Browar Kormoran ma plany na najblizszy
czas?
— Faktycznie, praca oparta na pasji, wlasny sposob postrze-
gania Swiata jest niesamowitg przygoda. Przywyklem do
opisywania jej ostatnio okresleniem zrodzonym w czasie
naszej wspotpracy ze SPA dr Irena Eris — tasty stories — smacz-
ne historie czy historie pisane smaliem. Tak wiasnie staramy
si¢ dziala¢ kazdego dnia...

Staramy sig, zeby t¢ histori¢ pisana smakiem uzupetnia¢
o kolejne rozdzialy. Nie bedzie tajemnica, Ze z pewnoscig
napiszemy nowe rozdzialy wsréd piw niskoalkoholowych
oraz zapiszemy kolejne karty piwami o pigknych i dtugich
historiach. W dalszym ciagu bedziemy tez wspierac polskie
chmielarstwo i klasyczne style piwne, ktore wciaz ciesza sig
niestabnaca popularnoscia. Bedziemy starali si¢ takze jeszcze
bardziej dopasowywac si¢ do oczekiwan klientow oraz sezo-
NOWOSCi.

Jednak — obok uzupelnieni ofertowych — przed nami
wiele zmian technologicznych. W przyszly sezon wejdziemy
z nowg linig do rozlewu piwa, ktéra da nam nowe mozliwo-
Sci, jezeli chodzi o ofertg. A mygle, ze beda tez niespodzianki
dotyczace innych aspektéw naszej dzialalnosci... ale o tym
innym razem.

Rozmawiata Katarzyna Oleksy
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