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w piwie. Szklanka postuzy jako obcigznik, ktory docisnie nam
woreczek do dna fermentora i nie pozwoli na jego wynurzenie.
W ten sposdb zabezpieczymy owoce przed plywaniem po po-
wierzchni, przez co zmniejszymy ryzyko wystgpienia plesni.
Najlepiej sprawdzajg sie do tego ciezkie szklanki przeznaczone
do whisky, ktore potrafiag wazy¢ nawet ponad pot kilograma.

Przemywanie gestwy drozdzowej

Po zebraniu gestwy drozdzowej powinnismy jg jak najszybciej
zadac do kolejnej brzeczki. Jezeli jednak musieliSmy juz ze-
brac gestwe, a kolejne piwo bedziemy warzy¢ dopiero za jakis
czas, to musimy zadbac o to, zeby znajdowalo sie w niej jak
najwiecej zywych komorek drozdzowych. W tym celu powin-
nismy jg przemy¢ tuz po zebraniu.

Do prawidlowego przemycia gestwy drozdzowej potrzebu-
jemy: dwa zdezynfekowane stoiki oraz czystg przegotowana
wode lub wode butelkowang. Nalezy zwroci¢ uwage na to, zeby
przy wszystkich czynnosciach wykonywanych przy przemy-
waniu gestwy uzywac czystego, zdezynfekowanego sprzetu,
aby nie dopuscic do jej zakazenia.

Gestwe pobieramy do stoika, wypelniajac go nie wiecej niz
do potowy. Nastepnie wlewamy do niego czysta wode w takiej
ilosci, zeby pozostala mata przestrzen na wymieszanie za-
warto$ei. Zamykamy stoik nakretks, a nastepnie wstrzgsamy
nim do catkowitego wymieszania zawartosci. Po wymieszaniu
pozostawiamy do odstania na 10-15 min. Po tym czasie moze-
my zaobserwowac rozwarstwienie sie gestwy. W wierzchniej
warstwie powinno pozostac sporo spienionych najbardziej
zywotnych komoérek drozdzowych. W srodkowej czesci bedzie
znajdowac sie jasna warstwa drozdzy z bardzo duzg zawarto-
Scig zywych komorek. Na samym dnie powinnismy zauwazy¢
najciemniejsza mase drozdzy z ciemnobrazowymi i czarnymi
punktami — w tej warstwie gestwy drozdzowej bedzie znajdo-
wac sie najwiecej martwych komorek.

Gdy przemywana gestwa w stoiku prawidlowo sie rozwar-
stwi, musimy oddzieli¢ zywe komorki od martwych. Do tego
potrzebujemy drugiego czystego stoika, do ktorego przelewa-
my drozdze w taki sposéb, zeby nie naruszyc najnizszej war-
stwy gestwy z martwymi komorkami. Nastepnie zamykamy
stoik nakretka i wstawiamy do lodowki. Nakretke musimy co
pewien czas poluzowaé w celu upuszczenia nagromadzonych
gazow lub pozostawic jg niedokrecong. Gestwe drozdzowa
mozemy przemyc¢ wiecej niz jeden raz jezeli zauwazymy, ze
wciaz pojawia sie dosy¢ duza warstwa z martwymi komorka-
mi drozdzy.

Tak przemyts gestwe mozemy zadac do kolejnej uwarzo-
nej brzeczki w ciggu kilku dnilub przemy¢ jg ponownie, jezeli
chcemy ja diuzej przechowac. [}
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